
	

 

	

 
 
CAFES        CHF    CHOCOLATS CHAUD/FROID 
 
Espresso / Ristretto / Café (Americano)   3.80    Nesquik / Suchard / Ovomaltine   4.50 
Double espresso / Espresso macchiato   5.-    Chocolat artisanal 65% (chaud uniquement) 6.- 
Latte macchiato / Renversé  (café latte)   5.-     
Cappuccino (cacao sur demande) / Flat White  5.-    au lait d’amande / avoine / soja   + 0.30 
Mocaccino / cappuccino pain d’épices   6.- 

     
Cappuccino freddo      5.-    MINERALES 
Espresso frappé / Frappé grec    4.50     

   Valser plate / gazeuse (0,5l/1l)   4.50 6.- 
au lait d’amande / avoine / soja    + 0.30    Coca Cola / Coca Cola zero  (0,33l)  4.70 
suppl. extra shot      + 1.-    Sirop plat / pétillant (0,25l/0,4l)  3.- 4.50 

  Gents, swiss tonic water (0,2L)   5.- 
THES en vrac     tasse  théière          

         LUSCOMBE (UK) boisson pétillante bio à base de fruits, sans 
Thé noir Sourcil de Dragon    5.50  8.50   conservateurs, colorants, exhausteurs ou arômes artificiels, 27cl 
Thé blanc Moonlight     5.50  8.50   - Ginger beer  (sans alcool)   6.- 
Oolong Buddah’s palm (oxydé)    5.50  8.50    
Thé vert      5.50  8.50   CHARITEA thé froid bio et équitable, 33cl 5.50 
Pu-erh impérial (fermenté, boisé)  5.50  8.50   - Green (thé vert, gingembre, agave, miel, citron) 
Pu-erh Yiwu 1996 grand cru  (pu-ehr fermenté) 13.-  22.-   - Maté (maté, thé noir, agave, orange, citron) 

    
earl grey / noir / vert&jasmin / chaï  4.-  6.-   INFUSADES thé froid bio swiss made 
            - thé noir assam & agrumes    5.50 
INFUSIONS en vrac     tasse  théière  - rooibos & verveine citronnée   5.50 
   
Verveine / Camomille / Menthe   4.-  6.-   URBAN KOMBUCHA bio swiss made 
Rooibos orange ou bergamote   4.-  6.-   - citronnelle & hibiscus    6.50 

    
suppl. miel       + 1.-    POMPOM boisson artisanale locale non gazeuse à base de jus de 
            fruits 100% suisses, sans conservateurs ni sucres ajoutés, 33cl 
Chai Latte (chaud/froid)     5.-    - pomme      5.50 
Dirty Chai Latte (chaud)     6.-    - pomme & poire     6.- 
Matcha Latte (chaud)     6.-    - pomme & abricot     6.- 
            - pomme & gingembre     6.50 
au lait d’amande / avoine / soja    + 0.30             
 



	

 

	

 
SMOOTHIES (jusqu’à 16H)     9.-/4dl    
(base : banane, lait d’amande, pomme) 
- ananas & gingembre          
- fruits rouges & menthe                  
 
JUS PRESSES MINUTE (jusqu’à 16H)   8.-/2,5dl 
- pomme & carotte & gingembre         
- pomme & ananas & gingembre         
- concombre & pomme & céleri         
- orange, uniquement en 1dl à 4.-        

        
CIDRE             

           
La Chouette, cidre bio français, Basse Normandie 9.-            

           
BIERES       3.3dl     
 
Belges, en bouteille :          
Stella Artois  (blonde)     5.30        
Orval (bière trappiste, blonde sur lie)   7.-     

     
Whitefrontier (Martigny, Suisse), en bouteille :      
Petite (blonde)      6.50  
Pillow (blanche)      7.50 
 
COCKTAILS 
 
Mimosa        9.-     
Aperol Spritz       9.50 
Hugo        11.- 
Mojito        13.-             
 
SPIRITUEUX ET EAUX DE VIE   2cl 4cl 
 
Whisky Ardbeg uigeadail     10.- 19.- 
Whisky Glendronach      11.- 21.- 
Gin Tanqueray Bloomsbury limited edition  6.- 10.- 
Gin The Botanist      6.- 10.- 
 



	

 

	

 
HOT DOG   (jusqu’à 15h)      PETIT–DEJEUNER (jusqu’à 15h le WE, 11h30 en semaine) 
 
Complet       17.-    Œuf à la coque       5.-  
          
- le francfort (porc suisse, chair lisse), avocat à l’ail,  salade,  Pancakes Fruits: 3 pièces (sans gluten ni lactose), fruits 
choucroute au miel, tomate, échalote, ciboulette, moutarde, mayo   frais, sirop d’érable et beurre salé   14.- 

            
- le vaudois (porc suisse, fumé), avocat à l’ail, salade, choucroute  Pancakes Cassonade: 3 pièces (sans gluten ni lactose), beurre, 
au miel, tomate, échalote, ciboulette, moutarde, mayonnaise    cassonade belge, citron     12.- 

            
- le végé (préparation maison à base de millet, betterave, courgette,  Pancakes Bacon: 3 pièces (sans gluten ni lactose), mascarpone, 
oignon, coriandre), avocat à l’ail, salade, choucroute au miel,   bacon, myrtilles, sirop d’érable    15.- 
tomate, échalote, ciboulette, moutarde, mayonnaise, cuisson 10’            

  Yaourt (sans gluten): yaourt nature, fruits frais, 
- le merguez (bœuf et agneau suisses), avocat à l’ail, salade, crème  granola maison, sirop d’érable    11.- 
acidulée, tomate, ketchup, menthe, noix, fruits secs, mayonnaise    

           Smoothie bowl* (sans gluten): smoothie, fruits frais, 
Nu (pain, saucisse à choix, mayo/moutarde/ketchup)  7.-    granola maison, dattes, chocolat râpé 65%  16.- 
             
Supplément 2ème saucisse     +3.-    PÂTISSERIES du jour     dès 3.50 
             
Formule menu hot-dog + petite salade ou soupe 23.- (hors suppl.)  * Vegan 
 
SOUPE DU JOUR*       7.-    Des produits frais, de qualité, principalement issus de cultures 
            biologiques, préparés maison pour une proposition simple et 
SALADE mêlée *   13.-/moyenne  18.-/grande   gourmande : voici ce que nous nous efforçons de proposer !! 
suppl. œuf        +2.-     
suppl. bacon        +3.-    Des informations concernant les allergènes peuvent être 

    demandées au personnel J   
QUICHE       11.- 
Courge, épinards, fromage de chèvre, pignons, romarin, miel    Les prix s’entendent en francs suisses, toutes taxes comprises, 
Quiche + petite salade ou soupe    18.-    y compris 8,1% de TVA (2.6% pour l’emporter). 
 
TARTINE A L’AVOCAT*     11.- 
pain complet, purée d’avocat, radis, tomate cerise, échalote, ciboul.  CUISINE JUSQU'A 15H, SELON DISPONIBILITE !  
Tartine + œuf cocotte (œuf, crème, cheddar), 15’ 18.-     
Œuf cocotte (œuf, crème, cheddar), 15’    9.-    Pain artisanal, boulangerie Jotterand, Vevey 
suppl. bacon       +3.-    Viandes suisses des boucheries Stuby et Ruchet, Vevey 
 


